
BACH EXTRÍSIMA  ROSADO  SEMIDULCE 

Historia Nota de cata 

Región de elaboración 

Consejo del enólogo 

Masia Bach fue fundada a principios 

del pasado siglo por los hermanos 

Pere y  Ramón Bach, fabricantes de 

tejidos. Quisieron enlazar la mejor 

tradición algodonera con la 

vitivinicultura dando el nombre del 

mejor algodón “Extrísimo” a las 

mejores viñas de donde 

históricamente procedían los vinos 

de Masia Bach. 

 

 

Es el primer vino rosado semi dulce de 

la familia Bach, elaborado 

exclusivamente a partir de variedades 

tintas nobles con unas características 

diferenciales que lo hacen 

extremadamente elegante. 

D.O. Catalunya 

 

Aspecto: Color intenso rojo brillante 

con ribetes azulados. 

Nariz: Intensa, con notas de frutos 

rojos tipo frambuesa y fresa, 

abundante fruta de hueso tipo 

melocotón y nectarina maduros. 

Fondo floral y cáscara de pomelo. 

Boca: Entrada fina y golosa; muy 

jugoso en su recorrido. El dulzor 

potencia las frutas antes detectadas 

en nariz e incluso aparecen  

sensaciones tropicales como mango. 

Tiene un punto de acidez que le 

confiere un largo paso en boca. 

 

Se espera que el vino alcance su 

máxima plenitud durante el primer año, 

manteniéndose en buen estado un año 

más. Conservar en un lugar seco y sin 

exposición a la luz solar directa. 

Maridaje 

Ideal para acompañar multitud de platos; 

desde  entrantes , arroces y pastas, hasta  

postres dulces de chocolate y frutos 

secos.  


